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SANJUAN, 15 DIC 2023

s o

VISTO:

EL EXPEDIENTE N° 03-3612-2023, CARATULADO: ‘DPTO. ING. QUIMICA. E/NUEVO
PLAN DE ESTUDIO CARRERA DE ING. EN ALIMENTOS”: Y

CONSIDERANDO:

QUE MEDIANTE LAS PRESENTES ACTUACIONES, LA JEFATURA DEL DEPARTAMENTO
DE INGENIERIA QUIMICA DE LA FACULTAD DE INGENIERIA DE ESTA UNIVERSIDAD ELEVA
PARA CONSIDERACION EL NUEVO PLAN DE ESTUDIO DE LA CARRERA DE GRADO
INGENIERIA EN ALIMENTOS, QUE ADJUNTA A FS.2/22.

QUE A FS.23/26 CORRE AGREGADA COPIA DEL ACTA N° 04/2023 DE LA REUNION
DE CLAUSTRO DEL DEPARTAMENTO DE INGENIERIA QUIMICA LLEVADA A CABO EN DIA
9/10/2023, DONDE CONSTA LA APROBACION POR UNANIMIDAD DEL NUEVO PLAN DE
ESTUDIO DE LA CARRERA DE INGENIERIA EN ALIMENTOS.

QUE CON LA SUGERENCIA DE APROBACION DE LA COMISION ACADEMICA, EL
CONsEJO DIRECTIVO DE LA FACULTAD DE INGENIERIA APRUEBA EL PLAN DE ESTUDIO DE
tA CARRERA EN CUESTION POR ORDENANZA N° 13/2023-CD-FI: NORMA QUE FUE
OBSERVADA POR LA DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS ACADEMICOS A FS.55.

QUE LUEGO DE REFORMULAR EL MISMO INCORPORANDO LAS MODIFICACIONES
SUGERIDAS POR LA UNIDAD ANTES MENCIONADA Y CON EL AVAL DE LA COMISION
ACADEMICA, EL CONSEJO DIRECTIVO DE LA FACULTAD EMITE LA ORDENANZA N°
23/2023-CD-F| POR LA CUAL DA DE BAJA A LA ORD.N® 13/2023-CD-F| Y APRUEBA EL
PLAN DE ESTUDIO DE LA CARRERA DE GRADO “INGENIERIA EN ALIMENTOS QUE OTORGA
EL TITULO DE “INGENIERO/A EN ALIMENTOS” CONFORME EL ANEXO DE LA MISMA.
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QUE POR DICTAMEN N° 38/23, LA COMISION ACADEMICA DEL CONSEJO
SUPERIOR SUGIERE LA RATIFICACION DE LA ORD.N° 23/2023-CD-FI, LO QUE ES
APROBADO POR EL CUERPO DE MANERA UNANIME POR PARTE DE SUS MIEMBROS
PRESENTES EN LA REUNION DONDE SE CONSIDERO EL PLAN DE ESTUDIO BAJO ANALISIS.

QUE ASIMISMO, DISPUSO EN SESION DE FECHA 14/12/2023 (ACTA N° 15/2023-
CS) QUE AQUELLOS ACTOS ADMINISTRATIVOS SURGIDOS DE REUNIONES DEL CUERPO Y
CUYAS ACTAS NO SE HUBIERAN APROBADO AUN, SE EMITAN CON FECHA 15/12/2023;
COMO ES EL PRESENTE CASO.

POR ELLO, EN USO DE SUS ATRIBUCIONES Y DE ACUERDO CON LO RESUELTO EN
SESION DEL DIA 6 DE DICIEMBRE DE 2023 (ACTA N° 14/23-CS).
EL CONSEJO SUPERIOR DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DE SAN JUAN
ORDENA:

ARTICULO 1.- RATIFICAR EN TODOS SUS TERMINOS LA ORDENANZA N° 23/2023-CD-F,
EMITIDA POR EL CONSEJO DIRECTIVO DE LA FACULTAD DE INGENIERIA DE LA UNIVERSIDAD
NACIONAL DE SAN JUAN, A TRAVES DE LA CUAL SE APRUEBA EL PLAN DE ESTUDIO DE LA
CARRERA DE GRADO “INGENIERIA EN ALIMENTOS", QUE OTORGA EL TITULO DE
“INGENIERO/A EN ALIMENTOS”; CONFORME AL TEXTO QUE COMO ANEXO FORMA PARTE
INTEGRANTE DE LA PRESENTE NORMA. -

ARTICULO 2°.- REGISTRESE, COMUNIQUESE Y OPORTUNAMENTE ARCHIVESE .-

ORDNANZA N3 2 £ 328
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ANEXO

PLAN DE ESTUDIO DE LA CARRERA DE GRADO
INGENIERIA EN ALIMENTOS

ANO 2023

1. IDENTIFICACION

INGENIERIA EN ALIMENTOS.

2. UNIDAD ACADEMICA RESPONSABLE

DEPARTAMENTO DE INGENIERIA QUIMICA - FACULTAD DE INGENIERIA - UNIVERSIDAD
NACIONAL DE SAN JUAN.

3. FUNDAMENTACION

EN 1994 EL DEPARTAMENTO DE INGENIERIA QUIMICA, CON EL OBJETIVO DE AMPLIAR LA
OFERTA ACADEMICA, CREA LA CARRERA "INGENIERIA EN BIOTECNOLOGIA Y ALIMENTOS",
CUYA DENOMINACION CAMBIARIA EN 1995, A LA DE "INGENIERIA EN ALIMENTOS". EL
PROPOSITO ERA FORMAR UN/A PROFESIONAL UNIVERSITARIO/A  INGENIERO/A
ESPECIALIZADO/A EN LAS DISCIPLINAS DE TECNOLOGIA DE ALIMENTOS Y BIOTECNOLOGIA,
CONSIDERANDO LOS REQUERIMIENTOS DEL SECTOR PRODUCTIVO DE NUESTRA REGION Y
EL PERFIL AGROINDUSTRIAL DEL PAIS.
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A LO LARGO DE LOS ANOS EL PLAN DE ESTUDIO FUE ACTUALIZANDOSE EN FUNCION DE
LOS REQUERIMIENTOS NECESARIOS. EN EL ANO 2001 SE MODIFICA LA DENOMINACION DE
ALGUNAS ASIGNATURAS, SE CAMBIA DE SEMESTRE A OTRAS Y SE INCORPORA “DERECHO Y
LEGISLACION". EN EL ANO 2005, SE UNIFICA EL BLOQUE DE ASIGNATURAS DE CIENCIAS
BAsICAS (MATEMATICAS, FISICA Y QUIMICA), PARA TODAS LAS CARRERAS DE GRADO DE
LA FACULTAD DE INGENIERIA. ADEMAS, SE INTRODUCE LA ASIGNATURA “INGENIERIA EN
SISTEMAS DE PROCESOS EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA". LUEGO, EN EL ANO 2017, s
MODIFICAN LAS CORRELATIVIDADES DE CIERTAS ASIGNATURAS DE LOS BLOQUES DE
“TECNOLOGIAS BASICAS” Y “TECNOLOGIAS APLICADAS”.

EN LA ACTUALIDAD, CON EL FIN DE LOGRAR LA ADECUACION DE LA FORMACION DE
INGENIEROS/AS EN ALIMENTOS A LOS ESTANDARES DE ACREDITACION VIGENTES
ESTABLECIDOS POR RESOLUCION MINISTERIAL: 2021-1556-APN-ME Y Sus ANEXOS, ES
QUE SE ACUERDA LLEVAR A CABO LA REVISION Y ACTUALIZACION DEL PLAN DE EsTuDIOS
PARA LA CARRERA INGENIERIA EN ALIMENTOS. ESTA TAREA LA REALIZA LA COMISION DE
SEGUIMIENTO DE PLAN DE ESTUDIOS (CSPE) DE LA CARRERA INGENIERIA EN
ALIMENTOS, EN LA QUE PARTICIPAN AUTORIDADES DEL DEPARTAMENTO, DOCENTES
PERTENECIENTES A ASIGNATURAS DE LOS DISTINTOS BLOQUES DE CONOCIMIENTO,
ESTUDIANTES Y EGRESADOS/AS DE LA CARRERA.

COMO UNA PRIMERA ETAPA SE REALIZA UNA COMPARACION ENTRE LOS CONTENIDOS
MINIMOS PROPUESTOS EN EL PLAN DE ESTUDIO (ORD. 02/2017-CONSEJO DIRECTIVO) Y
LOS DESCRIPTORES EXPLICITOS EN LOS ESTANDARES VIGENTES (ANEXO IV DE LA
RESOLUCION MINISTERIAL). EN FUNCION DE LO ANALIZADO SE CONCLUYE QUE LOS
CONTENIDOS MINIMOS SE ADECUAN A ESTOS DESCRIPTORES. AUNQUE, SE PONE EN
EVIDENCIA QUE LOS DESCRIPTORES REFERIDOS A “GESTION DE LA CALIDAD" Y
“ORGANIZACION INDUSTRIAL” NO SE ABORDAN CON LA PROFUNDIDAD QUE SE REQUIERE
PARA EL PERFIL DE EGRESO DE LA CARRERA. POR LO QUE, SE RESUELVE LA
INCORPORACION, EN EL NUEVO PLAN DE ESTUDIO, DE LA ASIGNATURA “GESTION Y
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ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD DE LOS ALIMENTOS", ADEMAS DE LA MODIFICACION EN
LOS CONTENIDOS MINIMOS DE LA ASIGNATURA “ORGANIZACION INDUSTRIAL".

EN UNA SEGUNDA ETAPA, SE REVISA LA CARGA HORARIA Y LOS CONTENIDOS EN TODAS
LAS ASIGNATURAS DEL PLAN DE

ESTUDIO VIGENTE, CON EL PROPOSITO DE ACTUALIZAR Y JERARQUIZAR LOS MISMOS,
CONTRASTANDOLOS CON LOS CONTENIDOS CURRICULARES BASICOS (ANEXO | DE LA
RESOLUCION MINISTERIAL). ESTE ESTUDIO SE LLEVO A CABO EN REUNIONES ENTRE LOS
MIEMBROS DE LA CSPE CON LOS PROFESORES/AS TITULARES RESPONSABLES DE TODAS
LAS ACTIVIDADES CURRICULARES EN LAS QUE SE REVISARON LOS CONTENIDOS
SINTETICOS, EVITANDO ASI SU REITERACION, EL DICTADO DE ALGUNOS MUY ESPECIFICOS
QUE SERIAN PROPIOS DE UNA FORMACION DE POSGRADO, TENIENDO EN CUENTA LA
INCORPORACION DE TEMAS RELACIONADOS CON NUEVOS AVANCES TECNOLOGICOS
APLICADOS A LA INDUSTRIA ALIMENTARIA. COMO RESULTADO DE ESTE TRABAJO SE DECIDE
REESTRUCTURAR CONTENIDOS, REUBICAR ALGUNAS ASIGNATURAS EN FUNCION DE LOS
CONOCIMIENTOS PREVIOS REQUERIDOS POR LAS MISMAS Y AJUSTAR LAS CARGAS
HORARIAS EN CONCORDANCIA A LO SOLICITADO POR LA RESOLUCION MINISTERIAL Y DAR
CUMPLIMIENTO A LA ORDENANZA 15/2013 DEL CONSEJO DIRECTIVO DE LA FACULTAD DE
INGENIERIA QUE ESTABLECE UN CALENDARIO ACADEMICO.

OTRA MODIFICACION IMPORTANTE ES LA INCORPORACION DE LAS PRACTICAS
SOCIOEDUCATIVAS (PSE) EN EL PLAN DE ESTUDIOS ORIENTADAS A FORMAR
INGENIEROS/AS CONSCIENTES DE SUS RESPONSABILIDADES SOCIALES Y DEL IMPACTO DE
SUS INTERVENCIONES.

4. CARACTERISTICASD DE LA CARRERA

4.1. NIVEL DE LOS ESTUDIOS

CARRERA DE GRADO.
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4.2.TiTULO

INGENIERO/A EN ALIMENTOS

4.3. MODALIDAD DEL CURSADO
PRESENCIAL.

44. PERFIL DE EGRESO INSTITUCIONAL DE LA FACULTAD DE
INGENIERIA-UNSJ

LAS/OS EGRESADAS/OS DE LA FACULTAD DE INGENIERIA DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL
DE SAN JUAN POSEEN UNA ADECUADA FORMACION CIENTIFICA, TECNICA, SOCIAL Y
PROFESIONAL QUE HABILITA A IDENTIFICAR, FORMULAR Y RESOLVER PROBLEMAS DE LA
INGENIERIA, CON UN ENFOQUE INTERDISCIPLINARIO.

APRENDEN EN FORMA CONTINUA Y AUTONOMA, Y TRABAJAN EN DESARROLLOS E
INNOVACIONES TECNOLOGICAS. POSEE ACTITUD REFLEXIVA, CRITICA Y CREATIVA PARA LA
IDENTIFICACION Y RESOLUCION DE PROBLEMAS EN FORMA SISTEMICA, UTILIZANDO
TECNICAS Y HERRAMIENTAS DE INGENIERIA. TRABAJAN EN EQUIPO, SE COMUNICA CON
EFECTIVIDAD Y POSEE UN ESPIRITU EMPRENDEDOR.

GESTIONAN, PLANIFICAN, EJECUTAN Y CONTROLAN PROYECTOS DE INGENIERIA,
CONSIDERANDO  ASPECTOS  POLITICOS, ECONOMICOS, SOCIALES, AMBIENTALES Y
CULTURALES DESDE UNA PERSPECTIVA LOCAL, REGIONAL Y GLOBAL.

DISENAN Y DESARROLLAN PROYECTOS DE INGENIERIA, CONSIDERANDO ASPECTOS
POLITICOS, ECONOMICOS, SOCIALES, AMBIENTALES Y CULTURALES DESDE UNA
PERSPECTIVA LOCAL, REGIONAL Y GLOBAL.

EN TODAS SUS ACCIONES SE DESEMPERAN CON ETICA, RESPONSABILIDAD PROFESIONAL,
RESPETANDO LA DIVERSIDAD, LA PERSPECTIVA INTERCULTURAL, LA PARTICIPACION
DEMOCRATICA, EL AMBIENTE Y EL SENTIDO DE PERTENENCIA, MANTENIENDO EL
DESARROLLO SUSTENTABLE. (RES. 105/22-CD)
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4.5. PERFIL DE EGRESO DEL INGENIEROJ/A EN ALIMENTOS

EL PERFIL DE EGRESO PARA EL EGRESADO/A DE LA CARRERA INGENIERIA EN ALIMENTOS
ES ACORDE AL PERFIL INSTITUCIONAL SEGUN LA RES. 105/22-CD, DECLARANDO QUE:
EL/LA INGENIERO/A EN ALIMENTOS ES UN/A PROFESIONAL QUE, CON UNA AMPLIA
FORMACION CIENTIFICA, TECNICA Y SOCIAL VINGULADA AL AMBITO FISICO, QUIMICO Y
BIOLOGICO DE LAS INDUSTRIAS ALIMENTARIAS, PUEDE DESEMPENARSE CON SOLVENCIA Y
COMPROMISO EN SU AREA DE TRABAJO.

ES CAPAZ DE OFRECER SOLUCIONES A LOS PROBLEMAS QUE SE LE PLANTEAN,
EXHIBIENDO EN TODO MOMENTO UN PENSAMIENTO CRITICO, MANIFESTANDO LIDERAZGO Y
CREATIVIDAD, MEDIANTE PROCESOS TECNOLOGICOS INDUSTRIALES SEGUROS E
INTEGRALES, CONSIDERANDO LOS PRINCIPIOS DE LA INGENIERIA EN ALIMENTOS, LAS
NORMATIVAS VIGENTES Y LA ETICA PROFESIONAL.

EL/LA EGRESADO/A ES ESPECIALISTA EN TECNOLOGIA DE ALIMENTOS, CON FORMACION
EN BIOTECNOLOGIA ALIMENTARIA, QUE APLICA LOS CONOCIMIENTOS Y HERRAMIENTAS
CIENTIFICO-TECNOLOGICAS AL DISENO, OPTIMIZACION Y EVALUACION DE EQUIPOS,
PLANTAS, PROCESOS, PRODUCTOS Y SISTEMAS DE CONTROL DE CALIDAD, QUE INCIDEN EN
LA MEJORA DE LAS CONDICIONES DE PRODUCTIVIDAD, CONSERVACION, ALMACENAMIENTO,
DISTRIBUCION Y MANEJO DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS, PROMOVIENDO ASI EL
DESARROLLO ECONOMICO, AMBIENTAL Y SOCIAL DE LA REGION Y DEL PAIS. ES UN/A
PROFESIONAL COMPROMETIDO/A CON EL RESPETO DEL MEDIO AMBIENTE, LA SEGURIDAD
INDUSTRIAL, LA PERSPECTIVA INTERCULTURAL, LA PARTICIPACION INTERDISCIPLINARIA Y
EL SENTIDO DE PERTENENCIA PROMOVIENDO EL DESARROLLO SUSTENTABLE.

4.6. ALCANCES DEL TITULO
LOS ALCANCES DEL TITULO DEL/LA INGENIERO/A EN ALIMENTOS COMPRENDEN LAS
SIGUIENTES ACTIVIDADES RESERVADAS DE LA CARRERA, TAL COMO SE INDICAN EN LA
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RESOLUCION MINISTERIAL [ME] 1254/2018 - ANEXO Il - IDENTIFICANDOLOS CON EL
PREFIJO AR:

AR1. PROYECTAR, CALCULAR Y CONTROLAR LAS INSTALACIONES, MAQUINARIAS E
INSTRUMENTAL DE ESTABLECIMIENTOS INDUSTRIALES Y/O COMERCIALES EN LOS QUE SE
INVOLUCRE = FABRICACION, ALMACENAMIENTO Y ENVASADO DE LOS PRODUCTOS
ALIMENTARIOS.

AR2. PROYECTAR, CALCULAR Y SUPERVISAR LA PRODUCCION INDUSTRIAL DE ALIMENTOS

Y SU COMERCIALIZACION.

ARS3. CERTIFICAR LOS PROCESOS, LAS INSTALACIONES, MAQUINARIAS E INSTRUMENTOS Y

LA PRODUCCION INDUSTRIAL DE ALIMENTOS Y SU COMERCIALIZACION.

AR4. PROYECTAR Y DIRIGIR LO REFERIDO A SEGURIDAD E HIGIENE Y CONTROL DEL

IMPACTO AMBIENTAL EN LO CONCERNIENTE A SU INTERVENCION PROFESIONAL.

ADEMAS, LOS ALCANCES DEL/LA INGENIERO/A EN ALIMENTOS QUE EGRESA DE LA

FACULTAD DE INGENIERIA DE LA UNSJ SE ORIENTAN A;

* INVESTIGAR Y DESARROLLAR TECNICAS DE FABRICACION, TRANSFORMACION Y/O
FRACCIONAMIENTO Y ENVASADO DE ALIMENTOS, DESTINADAS AL MEJOR
APROVECHAMIENTO DE LOS RECURSOS NATURALES Y MATERIAS PRIMAS.

* REALIZAR ASESORAMIENTOS, PERITAJES Y ARBITRAJES RELACIONADOS CON LOS
PROCESOS, LAS INSTALACIONES, MAQUINARIAS E INSTRUMENTOS DE FABRICACION,
TRANSFORMACION Y/O FRACCIONAMIENTO Y ENVASADO UTILIZADOS EN LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA.

.

4.7. CAMPO OCUPACIONAL

EL/LA INGENIERO/A EN ALIMENTOS DESARROLLA SU ACTIVIDAD PRINCIPALMENTE EN EL

AMBITO DE LA INDUSTRIA ALIMENTARIA. ADEMAS, SE ENCUENTRA HABILITADO/A PARA

REALIZAR INVESTIGACIONES, DESARROLLOS DE NUEVOS PRODUCTOS Y PROCESOS,

ASESORIAS PUBLICAS Y PRIVADAS RELACIONADAS CON SU ESPECIALIZACION, EJERCER LA
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DOCENCIA Y CONTINUAR SU FORMACION A TRAVES DE POSGRADOS RELACIONADOS CON

LA CARRERA.

4.8. REQUISITOS DE INGRESO

5.

TITULO SECUNDARIO.

LOS/AS ESTUDIANTES MAYORES DE 25 AROS QUE NO TENGAN APROBADO EL NIVEL
MEDIO DE ENSENANZA, PODRAN ACCEDER A LA CARRERA, PREVIA APROBACION DE LOS
EXAMENES CORRESPONDIENTES Y REQUISITOS ESTABLECIDOS POR LA UNIVERSIDAD
NACIONAL DE SAN JUAN.

TITULACION EXTRANJERA, SUJETA A LA NORMATIVA VIGENTE DE ESTA CASA DE
ESTUDIOS AL MOMENTO DEL INGRESO.

HABER APROBADO LOS REQUERIMIENTOS QUE LA INSTITUCION ESTABLECE RESPECTO
AL INGRESO.

ORGANIZACION DEL PLAN DE ESTUDIO

5.1. DESCRIPCION DE LA CARRERA

LA DURACION DE LA CARRERA ES DE CINCO ANOS, CON DESPLIEGUE SEMESTRAL,

COMPRENDIDA EN DIEZ SEMESTRES DE CURSADO REGULAR, EXCEPTUANDO

“FORMULACION Y EVALUACION DE PROYECTOS” E “INGLES". CADA SEMESTRE INCLUYE

CATORCE SEMANAS COMPLETAS DE CURSADO DESTINADAS A LA CONSTRUCCION E

INTEGRACION DE LOS CONTENIDOS CURRICULARES Y SU EVALUACION CORRESPONDIENTE.

EL NUMERO TOTAL DE ASIGNATURAS QUE CONFORMAN EL PLAN DE ESTUDIOS ASCIENDE A

39 ENTRE LAS QUE ESTA INCLUIDO EL TRABAJO INTEGRADOR FINAL (TIF), SUMANDO DOS

(CORRESPONDE A ANEXO DE LAORDENANZAN® ()3 21 2 3-cs) /.-




CONSTRUYENDO SAN JUAN

Universidad Nacional de San Juan UNSJ | 19732023
CONSEJO SUPERIOR
—_— kR

/18.-
REQUISITOS: PRACTICA PROFESIONAL  SUPERVISADA (PPS) Y PRrAcTICAS
SOCIOEDUCATIVAS (PSE).

5.2. CARGA HORARIA TOTAL

LA CARGA HORARIA TOTAL ES DE 3.606 HORAS DISTRIBUIDAS EN LA SIGUIENTE FORMA:

* 3.276 HORAS CORRESPONDIENTES A LAS ACTIVIDADES DE CLASES TEORICAS,
PRACTICAS Y DE LABORATORIO DE LOS DIEZ SEMESTRES DE CURSADO Y
EVALUACIONES, INCLUYENDO EL TRABAJO INTEGRADOR FINAL.

* 300 HORAS CORRESPONDIENTES A LA PRACTICA PROFESIONAL SUPERVISADA.

* 30 HORAS A LAS PRACTICAS SOCIOEDUCATIVAS,

5.3. REQUISITOS PARA OBTENER EL TiTULO

PARA ACCEDER AL TITULO DE INGENIERO/A EN ALIMENTOS, EL/LA ESTUDIANTE DEBE

CUMPLIR CON LOS SIGUIENTES REQUISITOS:

* APROBAR TODAS LAS ASIGNATURAS DE LA ESTRUCTURA CURRICULAR DE LA CARRERA.

* APROBAR EL TRABAJO INTEGRADOR FINAL.

* REALIZAR Y APROBAR UNA PRACTICA PROFESIONAL SUPERVISADA PREFERENTEMENTE
FUERA DEL AMBITO DE LA UNIDAD ACADEMICA, EN SECTORES PRODUCTIVOS Y/O DE
SERVICIOS O BIEN EN PROYECTOS CONCRETOS DESARROLLADOS POR LA INSTITUCION
PARA ESTOS SECTORES O EN COOPERACION CON ELLOS.

* REALIZAR COMO MINIMO 30 HORAS DE PRACTICAS SOCIOEDUCATIVAS. DICHAS
PRACTICAS DEBEN SER AVALADAS POR LA INSTITUCION. SE DEBE CUMPLIR CON LO
ESTABLECIDO EN LA REGLAMENTACION EMITIDA POR LA INSTITUCION.

5.4. ESTRCUTURA DEL PLAN DE ESTUDIO
EL PLAN DE ESTUDIO ESTA ORGANIZADO EN CUATRO BLOQUES CURRICULARES Y UN

\
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ESPACIO INTEGRADOR:

* CIENCIAS BASICAS DE LA INGENIERIA

* TECNOLOGIAS BASICAS

* TECNOLOGIAS APLICADAS

* CIENCIAS Y TECNOLOGIAS COMPLEMENTARIAS

* ESPACIO INTEGRADOR

LAS ASIGNATURAS ESTAN ORDENADAS CRONOLOGICAMENTE EN FUNCION DE LA
COMPLEJIDAD CRECIENTE DE LOS CONTENIDOS DE LAS DISTINTAS ACTIVIDADES
CURRICULARES.

LOS CONOCIMIENTOS SE INTEGRAN PAULATINAMENTE EN LOS DIFERENTES CICLOS,
COMPLETANDOSE LA FORMACION DEL INGENIERO/A TRAVES DEL DESARROLLO DE UN
TRABAJO INTEGRADOR FINAL, ADEMAS DEL DESARROLLO DE UNA PRACTICA
PROFESIONAL SUPERVISADA Y LAS PRACTICAS SOCIOEDUCATIVAS.

5.4.1. DISTRIBUCION DE ACTIVIDADES CURRICULARES Y CARGA
HORARIA

SE PUEDE OBSERVAR EN LA SIGUIENTE TABLA LA DISTRIBUCION DE LAS ACTIVIDADES

CURRICULARES CON SUS RESPECTIVAS CARGAS HORARIAS, ASI COMO LAS CARGAS
HORARIAS TOTALES POR BLOQUE:

ACTIVIDAD CURRICULAR H%%i???;\ CARC%.AOTSFAR'A
ALGEBRA Y GEOMETRIA ANALITICA 84
CALcuLo | 84
CArcuLo Il 84
C‘ENC‘I’LSGEQE‘;&S PELA T Quimica 112 966
QUIMICA GENERAL E INORGANICA 112
Fisical 126
Fisicall 112
(CORRESPONDE A ANEXO DE LA ORDENANZAN°() 3 2! / 2 3 -CS) /.-
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ESTADISTICA 70
METODOS NUMERICOS 56
COMPUTACION 56
DIBUJO Y SISTEMA S DE REPRESENTACION 70
Quimica ORGANICA 98
Quimica BioLoaGicA 70
QUIMICA ANALITICA 84
TECNOLOGIAS BASICAS | TERMODINAMICA QUIMICA 112 616
Fisicoquimica 84
FENOMENOS DE TRANSPORTE 98
MICROBIOLOGIA GENERAL 70
OPERACIONES UNITARIAS | 98
OPERACIONES UNITARIAS |1 98
OPERACIONES UNITARIAS II] 98
MICROBIOLOGIA DE LOS ALIMENTOS 70
NG INGENIERIA DE BIOPROCESOS 70
APLICADAS PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS | 70 798
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS || 70
BROMATOLOGIA 70
INGENIERIA DE SISTEMAS DE PROCESOS EN LA 98
INDUSTRIA ALIMENTARIA
CONTROL DE PROCESOS 56
INTRODUCCION A LA INGENIERIA EN ALIMENTOS 70
INGLES 112
HIGIENE Y SEGURIDAD EN EL TRABAJO 56
TECNOLOGIA AMBIENTAL 56
Tgéi%(iggl: ’ TECNOLOGIA DE LA ENERGIA 70 -
COMPLEMENTARIAS | GESTION Y ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD DE 42
LOS ALIMENTOS
MATERIALES E INSTALACIONES INDUSTRIALES 84
DERECHO Y LEGISLACION 42
ORGANIZACION INDUSTRIAL 56
/}\ (CORRESPONDE A ANEXO DE LA ORDENANZA N° 03 2 /2 3 -CS) /.-
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INGENIERIA ECONOMICA 56
FORMULACION Y EVALUACION DE PROYECTOS 140
TRABAJO INTEGRADOR FINAL (TIF) 112

ESPACIO DE

INTEGRACION PRACTICA PROFESIONAL SUPERVISADA (PPS) 300 442
PRACTICAS SOCIOEDUCATIVAS (PSE) 30

5.4.2. DISTRIBUCION DE ACTIVIDADES CURRICULARES Y CARGA

HORARIA

EN EL SIGUIENTE CUADRO SE ALCANZA A VER LA DISTRIBUCION DE LAS ACTIVIDADES
CURRICULARES POR ANO Y SUS RESPECTIVAS CARGAS HORARIAS SEMANALES, AS| COMO
LAS CARGAS HORARIAS TOTALES:

CARGA CARGA
ANO | N° ACTIVIDAD CURRICULAR DESPLIEGUE | HORARIA | HORARIA
SEMANAL | TOTAL
1 | ALGEBRA Y GEOMETRIA ANALITICA SEMESTRAL 6 84
2 | CAccuLol SEMESTRAL 6 84
3 | Quimica SEMESTRAL 8 112
1 4 INTRODUCCION A LA INGENIERIA EN S 5 70
ALIMENTOS
5 | QUIMICA GENERAL E INORGANICA SEMESTRAL 8 112
6 | Fisical SEMESTRAL 9 126
7 | COMPUTACION SEMESTRAL 4 56
8 | CAcuLolll SEMESTRAL 6 84
2 9 |Fisicall SEMESTRAL 8 112
10 | DIBUJO Y SISTEMAS DE REPRESENTACION SEMESTRAL 5 70
(CORRESPONDE A ANEXO DE LA ORDENANZA N° 032 /23 <cs) /.-
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11 | INGLES ANUAL 4 112
12 | QuimMicA ORGANICA SEMESTRAL 7 98
13 | DERECHO Y LEGISLACION SEMESTRAL 3 42
14 | METODOS NUMERICOS SEMESTRAL 4 56
15 | ESTADISTICA SEMESTRAL 5 70
16 | QuimicA BioLocica SEMESTRAL 5 70
17 | TERMODINAMICA QUIMICA SEMESTRAL 8 112
18 | HIGIENE Y SEGURIDAD EN EL TRABAJO SEMESTRAL 4 56

3 19 GESTION Y ASEGURAMIENTO DE LA SEMESTRAL 3 42
CALIDAD DE LOS ALIMENTOS
20 | FisicoQuiMica SEMESTRAL 6 84
21 | FENOMENOS DE TRANSPORTE SEMESTRAL 7 98
22 MATER|ALES E INSTALACK)NES SEMESTRAL 6 84
INDUSTRIALES
23 | MICROBIOLOGIA GENERAL SEMESTRAL 5 70
24 | TECNOLOGIA DE LA ENERGIA SEMESTRAL 5 70
25 | OPERACIONES UNITARIAS | SEMESTRAL 7 98
4 26 | ORGANIZACION INDUSTRIAL SEMESTRAL 4 56
27 | MICROBIOLOGIA DE LOS ALIMENTOS SEMESTRAL 5 70
28 | OPERACIONES UNITARIAS || SEMESTRAL 7 98
29 | QuIMICA ANALITICA SEMESTRAL 6 84

\l\
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30 | INGENIERIA ECONOMICA SEMESTRAL 4 56
31 | OPERACIONES UNITARIAS Il SEMESTRAL 7 98
32 | INGENIERIA DE BIOPROCESOS SEMESTRAL 5 70
33 | TECNOLOGIA AMBIENTAL SEMESTRAL 4 56
34 | PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS | SEMESTRAL 5 70
5 35 | FORMULACION Y EVALUACION DE ANUAL 5 140
Donverrac
36 | BROMATOLOGIA SEMESTRAL 5 70
37 | INGENIERIA DE SISTEMAS DE PROCESOS EN SEMESTRAL 7 98
LA INDUSTRIA ALIMENTARIA
38 | PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS || SEMESTRAL 5 70
39 | CONTROL DE PROCESOS SEMESTRAL 4 56
TRABAJO INTEGRADOR FINAL (TIF) 112
PRACTICA PROFESIONAL SUPERVISADA (PPS) 300
PRACTICAS SOCIOEDUCATIVAS (PSE) 30
CARGA HORARIA TOTAL DE LA CARRERA 3606

5.5. CONTENIDOS MiNIMOS DE LAS ACTIVIDADES CURRICULARES

ALGEBRA Y GEOMETRIA ANALITICA

Cob.:

BLOQUE

ANO

HORAS TOTALES

IEAO1

CIENCIAS BASICAS

1

84
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VECTORES GEOMETRICOS.

MATRICES Y DETERMINANTES.

SISTEMAS DE ECUACIONES LINEALES.

ESPACIOS VECTORIALES.

TRANSFORMACIONES LINEALES.

APLICACIONES GEOMETRICAS |: RECTAS Y PLANOS.

APLICACIONES GEOMETRICAS |I: CONICAS Y CUADRICAS.

CALCULO|

Cob.: BLOQUE ARO

HORAS TOTALES

IEA02 CIENCIAS BASICAS 1

84

FUNCIONES.

LIMITE Y CONTINUIDAD.
DERIVADA.,

APLICACIONES DE LA DERIVADA
CALCULO DE PRIMITIVAS.
INTEGRALES DEFINIDAS.

SUCESIONES Y SERIES.

QUIMICA

Cob.: BLoQuE ANO

HORAS TOTALES

IEAQ3 CIENCIAS BASICAS 1

112

LA QuIMICA COMO OBJETO DE CONOCIMIENTO.
FUNDAMENTOS DE LA QUIMICA.

ESTRUCTURA ATOMICA.

TABLA PERIODICA.

ENLACE Quimico.

FORMULACION Y NOMENCLATURA DE COMPUESTOS INORGANICOS.

REACCIONES QUIMICAS Y ESTEQUIOMETRIA.
DISOLUCIONES Y sus PROPIEDADES.

CINETICA QUIMICA.

INTRODUCCION A LA INGENIERIA EN ALIMENTOS

Cop.: BLoQUE ARNO

HORAS TOTALES

IEAO4 CIENCIAS Y TECNOLOGIAS

1
COMPLEMENTARIAS

70

p=
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- DEFINICION DE INGENIERIA. LA PROFESION DE INGENIERO. ETICA Y RESPONSABILIDADES.
EL PENSAMIENTO CREATIVO. TRANSFORMACION Y PRESERVACION DE LOS RECURSOS.

- HISTORIA DE LA INGENIERIA. CLASIFICACION DE LA INGENIERIA. CIENCIA Y TECNOLOGIA.
METODO CIENTIFICO Y METODO INGENIERIL.

- DESCRIPCION CUANTITATIVA DE LAS COSAS. SISTEMAS DE UNIDADES. CONVERSION DE
UNIDADES.

- NATURALEZA DEL DISENO EN INGENIERIA. PROCESO Y VARIABLES DE PROCESO. BALANCES
DE MASA CON Y SIN REACCION QUIMICA.

- CONCEPTUALIZACION Y SENSIBILIZACION SOBRE LAS PRACTICAS SOCIOEDUCATIVAS.

QUIMICA GENERAL E INORGANICA

Cob.: BLoQuE ARNO HORAS TOTALES
IEA05 CIENCIAS BASICAS 1 112

- EQuILIBRIO QuimICO.

- REACCIONES REDOX.

- AGUAYAIRE.

- EsTtupio DE LoS ELEMENTOS QUIMICOS DE MAYOR IMPORTANCIA A NIVEL INDUSTRIAL
(CONSIDERANDO LAS CARACTERISTICAS DEL BLOQUE Y GRUPO EN EL QUE SE UBICA DENTRO

LA TABLA PERIODICA).
FISICAI
Cob.: BLoqQuE ARNO HORAS TOTALES
IEA06 CIENCIAS BASICAS 1 126

- SISTEMAS DE MEDIDAS Y UNIDADES.

- CINEMATICA DE LA PARTICULA.

- DINAMICA DE LA PARTICULA.

- TRABAJO Y ENERGIA.

- SISTEMAS DE PARTICULAS. CHOQUE.

- HIDROSTATICA E HIDRODINAMICA.

- MOVIMIENTO ROTACIONAL. CUERPO RIGIDO.
- OSCILACIONES.

- ONDAS MECANICAS.

- TEMPERATURA Y DILATACION TERMICA.

COMPUTACION
Cob.; BLoQUE ANO HORAS TOTALES
IEAQ7 CIENCIAS BAsICAS 1 56
(CoRRESPONDE A ANEXO DE LA ORDENANZAN° () 3 2 / 2 3 cs) /.-
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INTRODUCCION A LA COMPUTACION.

INTRODUCCION A LA LOGICA.

PROGRAMACION ESTRUCTURADA.

PROCESADORES DE TEXTO. PLANILLAS DE CALcuLo.

INTRODUCCION A LA BASE DE DATOS Y A LA PRESENTACION CON DIAPOSITIVAS.
SOFTWARE DE APLICACION A LA INGENIERIA.

CALCULOII

Cob.: BLoQUE ARO HORAS TOTALES

IEA08 CIENCIAS BASICAS 2 84

FUNCIONES DE VARIAS VARIABLES REALES Y CALCULO DIFERENCIAL.
INTEGRALES MULTIPLES.

INTEGRALES CURVILINEAS Y DE SUPERFICIE.

ECUACIONES DIFERENCIALES ORDINARIAS Y SISTEMAS DE ECUACIONES
DIFERENCIALES ORDINARIAS.

FISICAI

Cob.: BLoqQuE ARO HORAS TOTALES

IEA09 CIENCIAS BASICAS 2 112

ELECTRICIDAD. ELECTROSTATICA. ELECTRODINAMICA.
MAGNETISMO. CAMPO MAGNETICO. INDUCCION MAGNETICA.

OPTICA. OPTICA GEOMETRICA. OPTICA FisicA.

DIBUJO Y SISTEMAS DE REPRESENTACION

Cop.: BLoOQUE ANO HORAS TOTALES

IEA10 CIENCIAS BASICAS 2 70

\ -
\ -

\.\ =

EL DIBUJO AL SERVICIO DEL INGENIERO. NORMALIZACION.

PROYECCIONES GEOMETRICAS.

SISTEMAS DE REPRESENTACION DIEDRICO ORTOGONAL. SISTEMAS DE REPRESENTACION POR
PROYECCION UNICA.

VISUALIZACION.

PLANO AUXILIAR DE PROYECCION.

DIMENSIONAMIENTO TECNICO.,

CORTES Y SECCIONES.

INTERPRETACION DE PLANOS INDUSTRIALES.

CONOCIMIENTO DEL SISTEMA CAD.

ﬁ( (CORRESPONDE A ANEXO DE LA ORDENANZAN® ) 3 2./ 2 3 -cs) /.-
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INGLES
Cob.: BLoQuE ARNO HORAS TOTALES
CIENCIAS Y TECNOLOGIAS
IEA11 COMPLEMENTARIAS 2 112

- FUNDAMENTOS PARA LA COMPRENSION DE UNA LENGUA EXTRANJERA.

- COMPRENSION DE MATERIAL TECNICO-CIENTIFICO ESCRITO EN INGLES DE DISTINTAS
FUENTES Y EN DISTINTOS SOPORTES.

- GESTION, SELECCION, INTERPRETACION DE LA INFORMACION UTIL EN INGLES RELACIONADA
CON SU CARRERA Y SINTETIZADA EN SU IDIOMA NACIONAL.

-  TEXTO EXPOSITIVO.
QUIMICA ORGANICA
Cob.: BLoQuE ARO HORAS TOTALES
IEA12 TECNOLOGIAS BASICAS 2 98

- NOMENCLATURA. ESTRUCTURA. ORBITALES.

- HIDROCARBUROS ALIFATICOS. ALCANOS, MECANISMO DE SUBSTITUCION. HALOGENUROS,
MECANISMOS, ALCOHOLES,

- ALQUENOS, MECANISMOS.

- HIDROCARBUROS AROMATICOS, MECANISMOS Y EFECTOS.

- POLIMEROS SINTETICOS.

- AMINAS ALIFATICAS Y AROMATICAS, AMIDAS ALIFATICAS, ETERES CARBOXILICOS.

- ALDEHIDOS Y CETONAS, ACIDOS CARBOXILICOS, DERIVADOS DE ACIDOS CARBOXILICOS.

- AMINOACIDOS. GRASAS, ACEITES Y JABONES.

- COMPUESTOS AROMATICOS DE DIAZONIO, DIAZOCOMPUESTOS.

- ESTEROISOMERIA.

- CARBOHIDRATOS.

- COMPUESTOS HETEROCICLICOS. COMPUESTOS DE NUCLEO CONDENSADO.

DERECHO Y LEGISLACION
Cob.: BLoQUE ANO HORAS TOTALES
CIENCIAS Y TECNOLOGIAS
IEA13 COMPLEMENTARIAS 42

- LAPERSONA. NORMAS QUE RIGEN LA ACTIVIDAD HUMANA.

- EL INGENIERO EN ALIMENTOS Y SU PROFESION. LEGISLACION APLICABLE.
RESPONSABILIDAD PROFESIONAL.

- LEGISLACION AMBIENTAL.

\ - ACTOS JURIDICOS. CONTRATOS.

- DERECHOS PERSONALES Y REALES. DERECHO INTELECTUAL.

\\ - DERECHO PROCESAL. PERICIAS.

\
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- DERECHO COMERCIAL. SOCIEDADES.

- DERECHO LABORAL. LEY, DE CONTRATO DE TRABAJO. CONVENIOS COLECTIVOS.

METODOS NUMERICOS
Cob.: BLOQUE ARO HORAS TOTALES
IEA14 CIENCIAS BASICAS 2 56

- ANALISIS DE ERRORES.

- SOLUCION DE SISTEMAS DE ECUACIONES LINEALES.

- SOLUCION DE ECUACIONES NO LINEALES.

- AJUSTE DE DATOS POR MINIMOS CUADRADOS E INTERPOLACION.

- INTEGRACION NUMERICA.
- SOLUCION APROXIMADA DE ECUACIONES DIFERENCIALES Y SISTEMAS DE ECUACIONES
DIFERENCIALES.
ESTADISTICA

Cob.: BLoQuE ARO HORAS TOTALES
IEA15 CIENCIAS BASICAS 2 70

- NOCIONES DE PROBABILIDAD Y VARIABLES ALEATORIAS.

- ESTIMACION DE PARAMETROS.

- PRUEBA DE HIPOTESIS ESTADISTICAS.

- REGRESION Y CORRELACION.

- ANALISIS DE VARIANZA.

QUIMICA BIOLOGICA

Copb.: BLOQUE ANO HORAS TOTALES
IEA16 TECNOLOGIAS BASICAS 3 70

- DESARROLLO Y CAMPO DE ESTUDIO DE LA QUIMICA BloLOGICA.

- PROTEINAS. ACIDOS NUCLEICOS. VITAMINAS. ENZIMAS, COENZIMAS.

- METABOLISMO DE GLUCIDOS, LIPIDOS, PROTEINAS Y ACIDOS NUCLEICOS.

- OXIDACIONES BIOLOGICAS: CADENA RESPIRATORIA.

- FOTOSINTESIS.

-~ LNTERCONVERSION DE HIDRATOS DE CARBONO, LIPIDOS Y PROTEINAS.

%

e

| (CoRRESPONDE A ANEXO DE LA ORDENANZAN 0 3 2!/ 2 3 cs) /.-



..‘.Aﬁo'%

CONSTRUYENDO SAN JUAN
Universidad Nacional de San Juan UNS]J | 19732023
CONSEJO SUPERIOR
—_ ok
/19.-

TERMODINAMICA QUIMICA

Copn.: BLoQUE ANO HORAS TOTALES

IEA17 TECNOLOGIAS BASICAS 3 112

- GASES IDEALES. ECUACION DE ESTADO PARA LOS GASES IDEALES. GASES REALES. LEY
CERO DE LA TERMODINAMICA.

- TEMPERATURA. CALOR Y TRABAJO. PRIMERA LEY DE LA TERMODINAMICA. PROPIEDADES
VOLUMETRICAS DE LAS SUSTANCIAS PURAS. EFECTOS TERMICOS. SISTEMAS CERRADOS Y
ABIERTOS, CON Y SIN REACCION QUIMICA. TERMOQUIMICA.

- SEGUNDA LEY DE LA TERMODINAMICA.

- TERCERA LEY DE LA TERMODINAMICA.

- CONDICIONES GENERALES DE EQUILIBRIO Y ESPONTANEIDAD. FUNCION ENERGIA LIBRE DE

GIBBS. ECUACIONES FUNDAMENTALES DE LA TERMODINAMICA. POTENCIAL QuiMICO.
EQUILIBRIO QuiMICO.

- TERMODINAMICA DE MEZCLAS HOMOGENEAS. TERMODINAMICA DE LAS SOLUCIONES DE
SISTEMAS BIOLOGICOS.

HIGIENE Y SEGURIDAD EN EL TRABAJO

Cob.: BLoQuE ARNO HORAS TOTALES
CIENCIAS Y TECNOLOGIAS
IEA18 COMPLEMENTARIAS 3 56

- HISTORIA, ORGANIZACION Y ADMINISTRACION DE LOS SERVICIOS DE HIGIENE Y SEGURIDAD
Y DE MEDICINA DEL TRABAJO.

- LEGISLACION REFERIDA A LA HIGIENE Y SEGURIDAD EN EL TRABAJO. ACCIDENTES DE
TRABAJO Y ENFERMEDADES PROFESIONALES. INVESTIGACION DE ACCIDENTES.
INDICADORES. SISTEMAS DE GESTION DE SEGURIDAD Y SALUD OCUPACIONAL.

- PELIGRO Y RIESGO. PROTECCION CONTRA INCENDIOS. ELEMENTOS DE PROTECCION
PERSONAL. MATRIZ DE RIESGOS. HIGIENE Y SEGURIDAD EN LOS LUGARES DE TRABAJO.

GESTION Y ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD DE LOS ALIMENTOS

Cob.: BLoQuE ANO HORAS TOTALES
CIENCIAS Y TECNOLOGIAS
IEA19 COMPLEMENTARIAS 3 42

- LA CALIDAD Y SU EVALUACION. FACTORES QUE INFLUENCIAN LA CALIDAD. CONTROL
ESTADISTICO DE LA CALIDAD ALIMENTARIA.

- GESTION DE LA CALIDAD EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS. SEGURIDAD ALIMENTARIA.

- NORMAS DE CALIDAD Y DE INOCUIDAD ALIMENTARIA. NORMAS DE RESPONSABILIDAD
SOCIAL.

- HERRAMIENTAS PARA EL ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD.
- CONTROL Y GARANTIA DE LA CALIDAD EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA.
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Cob.: BLoQUE ARNO HORAS TOTALES
IEA20 TECNOLOGIAS BASICAS 3 84

- CINETICA FISICA DE GASES Y LIQUIDOS. TEORIA CINETICO-MOLECULAR DE LOS GASES
IDEALES. VISCOSIDAD DE LIQUIDOS. CONDUCTANCIA ELECTRICA.

- CINETICA QUIMICA. ECUACION CINETICA. MECANISMOS DE REACCION. TEORIA DE LA
COLISION.

- TEORIA DEL ESTADO DE TRANSICION. REACCIONES EN CADENA. CATALISIS HOMOGENEA.
CATALISIS ENZIMATICA. REACCIONES FOTOQUIMICAS.

- ESTADO SOLIDO. SOLIDOS CRISTALINOS Y AMORFOS. SISTEMAS CRISTALINOS. ECUACION
DE BRAGG. DEFECTOS EN LOS SOLIDOS. CRECIMIENTO DE LOS CRISTALES. COMPOSICION
DE LA SUPERFICIE.

= QUIMICA DE SUPERFICIES. TENSION SUPERFICIAL. ADSORCION. ISOTERMAS DE LANGMUIR,
DE FREUNDLICH. ACTIVIDAD DEL AGUA. ISOTERMA DE BET Y GAB. SISTEMAS COLOIDALES.

FENOMENOS DE TRANSPORTE
Cob.: BLoQuE ANO HORAS TOTALES
IEA21 TECNOLOGIAS BASICAS 3 98

- TRANSPORTE DE CANTIDAD DE MOVIMIENTO: VISCOSIDAD. CLASIFICACION DE FLUIDOS,
BALANCE MICROSCOPICO. ECUACIONES DE VARIACION. ANALISIS DIMENSIONAL. FLUJO
POTENCIAL. FLUJO EN CAPA LIMITE. TRANSPORTE TURBULENTO. TRANSPORTE DE
INTERFASE. BALANCE MACROSCOPICO.

- TRANSPORTE DE ENERGIA: CONDUCTIVIDAD CALORIFICA. BALANCE MICROSCOPICO.
ECUACIONES DE VARIACION. ANALISIS DIMENSIONAL. FLUJO EN CAPA LIMITE. TRANSPORTE
TURBULENTO. TRANSPORTE DE INTERFASE, BALANCE MACROSCOPICO.

- TRANSPORTE DE MATERIA: DIFUSIVIDAD. BALANCE MICROSCOPICO. ECUACIONES DE

VARIACION. ANALISIS DIMENSIONAL. FLUJO EN CAPA LIMITE. TRANSPORTE TURBULENTO.
TRANSPORTE DE INTERFASE. BALANCE MACROSCOPICO.

MATERIALES E INSTALACIONES INDUSTRIALES

Cob.: BLoQuE ANO HORAS TOTALES
CIENCIAS Y TECNOLOGIAS
IEA22 COMPLEMENTARIAS 84

- RESISTENCIA DE MATERIALES.
- CONOCIMIENTO DE MATERIALES,
- DISENO MECANICO DE TUBERIAS. ACCESORIOS.

- RECIPIENTES DE ALMACENAMIENTO Y DE PROCESOS DE ALTA, MEDIA Y BAJA PRESION.
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MICROBIOLOGIA GENERAL
Cob.: BLOQUE ARNO HORAS TOTALES
IEA23 TECNOLOGIAS BASICAS 4 70

- CELULAS PROCARIOTAS (EUBACTERIA Y ARCHEOBACTERIAS), CELULAS EUCARIOTAS
(LEVADURAS, MOHOS, PROTISTAS), CARACTERISTICAS (ESTRUCTURALES, FISIOLOGICAS Y
BIOQUIMICAS). VIRUS. GENETICA BASICA. CLASIFICACION. MICROORGANISMOS DE INTERES
EN ALIMENTOS,

- CRECIMIENTO MICROBIANO. FACTORES AMBIENTALES. VARIABILIDAD.

- NUTRICION Y METABOLISMO. ENERGETICA CELULAR (FERMENTACION, RESPIRACION
AEROBIA Y ANAEROBIA, FOTOLITOTROFIA). REGULAGION.

- ESTADO ACTUAL DE LA BIOTECNOLOGIA EN EL CAMPO DE ALIMENTOS.

TECNOLOGIA DE LA ENERGIA

Cop.: BLoQuUE ARO HORAS TOTALES
CIENCIAS Y TECNOLOGIAS

IEA24 COMPLEMENTARIAS 4 70

- MAQUINAS ELECTRICAS. ENERGIAS RENOVABLES. TRANSFORMADORES.

- MAQUINAS SINCRONICAS.

- MOTORES ASINCRONICOS.

- COMBUSTION.

- CALDERAS.

- TOBERAS Y TURBINAS.

- CICLOS TERMODINAMICOS. COMPRESORES. REFRIGERACION.

OPERACIONES UNITARIAS |
Cob.: BLoaQuE ANO HORAS TOTALES
TECNOLOGIAS
IEA25 APLICADAS 4 98

- DESINTEGRACION MECANICA DE SOLIDOS: TRITURACION Y MOLIENDA. TAMIZADO.
TRANSPORTE DE SOLIDOS.

- APLICACION DEL TRANSPORTE DE CANTIDAD DE MOVIMIENTO: CALCULO Y DISENO DE
SISTEMAS DE CANERIAS. BOMBAS. AGITACION, MEZCLADO Y MOLDEADO,
HOMOGENEIZACION Y EMULSIFICACION.

- APLICACION DEL TRANSPORTE DE ENERGIA: INTERCAMBIADORES DE CALOR.
CONDENSADORES. ESTERILIZACION.

- REFRIGERACION.
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ORGANIZACION INDUSTRIAL

Cob.: BLoQuUE ARNO HORAS TOTALES
CIENCIAS Y TECNOLOGIAS
IEA26 COMPLEMENTARIAS i 56

- INTRODUCCION A LA ADMINISTRACION GENERAL Y A LA ADMINISTRACION DE LA
PRODUCCION. INTRODUCCION A TECNICAS DE INVESTIGACION OPERATIVA. DISENO DE
PRroDUCTO.

- ESTUDIO DEL TRABAJO. DISTRIBUCION EN PLANTA (LAY OuT).

- PLANEAMIENTO, PROGRAMACION Y CONTROL DE LA PRODUCCION. MANTENIMIENTO.

- RECURSOS HUMANOS.

- LIDERAZGO Y EMPRENDIMIENTOS.

MICROBIOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Cob.: BLoQUE ARO HORAS TOTALES
TECNOLOGIAS
IEA27 APLICADAS 4 70

- SIGNIFICADO DE LOS MICROORGANISMOS EN ALIMENTOS. FACTORES. ORIGEN DE
MICROORGANISMOS EN ALIMENTOS. SALUD Y ALIMENTOS.

- MICROORGANISMOS PELIGROSOS AGRUPADOS POR SEVERIDAD Y RIESGOS. EXOTOXINA.
ENDOTOXINAS. BACTERIAS PRODUCTORAS DE INFECCIONES O INTOXICACIONES
ALIMENTARIAS. PARASITOS, MICOTOXICOSIS, VIROSIS QUE PUEDEN TRANSMITIRSE POR
ALIMENTOS.

- METODOS DE ANALISIS MICROBIOLOGICOS, DETECCION Y DETERMINACION PATOGENOS DE
LOS ALIMENTOS.

- MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS EN LA CONSERVACION DE LOS ALIMENTOS POR ALTAS
TEMPERATURAS, A BAJAS TEMPERATURAS, DESECADOS, CONGELACION, QUIMICA Y POR
RADIACIONES.

- INCIDENCIAS Y TIPOS DE MICROORGANISMOS PRESENTES EN LOS ALIMENTOS.
MICROBIOLOGIA DE LOS ALIMENTOS FRESCOS. MICROORGANISMOS PRODUCTORES DE
ALIMENTOS Y ADITIVOS ALIMENTICIOS.

OPERACIONES UNITARIAS 1|
Cob.: BLoQuE ARO HORAS TOTALES
TECNOLOGIAS
IEA28 APLICADAS 4 98

- APLICACION DEL TRANSPORTE DE CANTIDAD DE MOVIMIENTO:  CLASIFICACION.
SEDIMENTACION. CENTRIFUGACION. FILTRACION. PRENSADO.

- APLICACION DEL TRANSPORTE DE MATERIA: ABSORCION. STRIPPING. LIXIVIACION.
EXTRACCION LIQUIDO-LIQUIDO. FLOTACION.
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QUIMICA ANALITICA

Cob.: BLOQUE ARNO HORAS TOTALES

IEA29 TECNOLOGIAS BASICAS 4 84
ETAPAS DEL ANALISIS QUIMICO. MUESTREO. TRATAMIENTOS PRELIMINARES. SECADO,
ATAQUE Y DISOLUCION.

TECNICAS SEPARATIVAS. EXTRACCION.
EQUIPAMIENTO. APLICACIONES A LOS ALIMENTOS.

METODOS DE ANALISIS GRAVIMETRICOS. METODOS DE ANALISIS VOLUMETRICOS. METODOS
DE ANALISIS BASADOS EN LA ENERGIA RADIANTE. METODOS DE ANALISIS BASADOS EN LA
ENERGIA ELECTRICA. APLICACION A LOS ALIMENTOS.

CROMATOGRAFIA DE GASES Y DE LlQuIDOS.

INGENIERIA ECONOMICA

Cob.: BLoQuUE ARO HORAS TOTALES
CIENCIAS Y TECNOLOGIAS
IEA30 COMPLEMENTARIAS 4 56

FUNDAMENTOS DE INGENIERIA ECONOMICA: INTERES COMPUESTO, VALORES PRESENTES,
ANUALES, FUTUROS, GRADIENTES. INTERES NOMINAL Y EFECTIVO.

ANALISIS DEL: VALOR PRESENTE, VALOR ANUAL, VALOR FUTURO, TASA DE RENDIMIENTO,
ANALISIS INCREMENTAL.

TOMA DE DECISIONES: TASA MINIMA ATRACTIVA DE RENDIMIENTO, ANALISIS DE
REEMPLAZO, PERIODO DE RECUPERO DE CAPITAL, PUNTO DE EQUILIBRIO.

CosTOS: ESTIMACION, DEPRECIACION, ANALISIS DE SENSIBILIDAD.

OPERACIONES UNITARIAS I1]
Cob.: BLoQUE ARNO HORAS TOTALES
TECNOLOGIAS
IEA31 APLICADAS 5 98
- DESTILACION.
- HUMIDIFICACION.
- SECADO.
- EVAPORACION. CRISTALIZACION.
- ULTRAFILTRACION. NANOFILTRACION. OSMOSIS INVERSA Y OTRAS SEPARACIONES CON
MEMBRANAS.
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INGENIERIA DE BIOPROCESOS
Cob.; BLoQuE ANO HORAS TOTALES
TECNOLOGIAS
IEA32 APLICADAS 5 70

BIOTECNOLOGIAS TRADICIONALES Y DE AVANZADA. ETAPAS DE UN PROCESO
BIOTECNOLOGICO.

DISENO, FORMULACION Y OPTIMIZACION DE MEDIOS DE CULTIVO. ESTERILIZACION
INDUSTRIAL. CONTENCION MICROBIANA. BIOSEGURIDAD Y RIESGOS ASOCIADOS.
ESTEQUIOMETRIA Y CINETICA MICROBIANA. DISENO DE BIOREACTORES Y TIPOS DE
BIOREACTORES.

ESCALADO DE UN PROCESO BIOTEGNOLOGICO.

MONITOREO Y CONTROL.

RECUPERACION DE PRODUCTOS.

BIOTECNOLOGIA APLICADA A LA PRODUCCION DE BIENES Y SERVICIOS EN INDUSTRIAS DE
ALIMENTOS.

TECNOLOGIA AMBIENTAL

Copb.: BLoQuE ARNO HORAS TOTALES
CIENCIAS Y TECNOLOGIAS
IEA33 COMPLEMENTARIAS 5 56

GESTION AMBIENTAL. NORMAS.

LEGISLACION AMBIENTAL.

EVALUACION DE IMPACTO AMBIENTAL.
DESARROLLO DE TECNOLOGIAS LIMPIAS.
GUIAS PRACTICAS PARA EL DISENO AMBIENTAL.

RENDIMIENTO AMBIENTAL. NOCIONES DE ECONOMIA AMBIENTAL.

PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS |

Cob.: BLoOQUE ANO HORAS TOTALES
TECNOLOGIAS
IEA34 APLICADAS 5 70

CONSERVACION DE ALIMENTOS. PASTEURIZACION Y ESTERILIZACION. METODOS FISICOS Y
QuIMICOS.

FRUTAS Y LEGUMBRES. ALMACENAMIENTO Y REFRIGERACION.

LA UVA Y EL VINO. ELABORACION DE VINO: QUIMICA, BIOQUIMICA Y PROCESOS. OTROS
PRODUCTOS DERIVADOS DE LA UVA Y EL VINO. ALTERACIONES DE LOS VINOS.

GRASAS Y ACEITES. LA FUSION EN GRASAS ANIMALES. TECNOLOGIA DE GRASAS Y ACEITES
VEGETALES.

CERVEZA, BRANDY, WHISKY Y COGNAC.

ELABORACION DE ACEITUNAS EN CONSERVAS Y DE ACEITE DE OLIVA.

ROTULACION DE ALIMENTOS ENVASADOS.

(CORRESPONDE A ANEXO DE LA ORDENANZAN° 0 3 2!/ 2 3 -cs)
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FORMULACION Y EVALUACION DE PROYECTOS

Cob.; BLoQUE ARNO HORAS TOTALES

CIENCIAS Y TECNOLOGIAS
IEA35 COMPLEMENTARIAS 5 140

- ASPECTOS GENERALES, FORMULACION, SOSTENIBILIDAD Y RESPONSABILIDAD DE
PROYECTOS DE INGENIERIA EN ALIMENTOS,

- METODOLOGIA, DESARROLLO, HERRAMIENTAS Y ELABORACION DE! MODELO DE NEGOCIO,
PLAN ESTRATEGICO Y PROPUESTA DE VALOR DE PROYECTOS DE INGENIERIA EN ALIMENTOS.

- EcCONOMIA: INTRODUCCION, MACROECONOMIA Y MICROECONOMIA DE PROYECTOS,

- ESTUDIO DE MERCADO.

- ESTUDIO TECNICO, CAPACIDAD INSTALADA, LOCALIZACION, DISENO DE PROCESOS DE
PRODUCCION, INGENIERIA DEL PROCESO, PLANOS, SELECCION DE EQUIPOS Y DISTRIBUCION
DE PLANTA DE PROYECTOS EN INGENIERIA EN ALIMENTOS.

- LEGISLACION, REGULACION Y ORGANIZACION APLICADA AL TIF ELEGIDO.

- ESTUDIO Y EVALUACION ECONOMICA, TIPOS DE INVERSIONES, ESTRUCTURA DE COSTOS,

BENEFICIOS, FINANCIAMIENTO, CRITERIOS DE EVALUACION Y CUADRO DE ORIGEN Y
APLICACION DE FONDOS DE PROYECTOS DE INGENIERIA EN ALIMENTOS.

BROMATOLOGIA
Cob.: BLOQUE ARO HORAS TOTALES
TECNOLOGIAS
IEA36 APLICADAS 5 70

- ALIMENTO. FUNCIONES. CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS. RELACION ALIMENTO-HOMBRE.
CARACTERES ORGANOLEPTICOS DE LOS ALIMENTOS. APLICACIONES.

- PROPIEDADES FISICAS DE LOS PRODUCTOS ALIMENTARIOS. ALTERACION. AGENTES
CAUSANTES. FACTORES CONDICIONANTES. CONTAMINACION, ADULTERACION,
FALSIFICACION Y FRAUDE.

- MUESTRAS. ANALISIS BROMATOLOGICO. ELEMENTOS DEL ANALISIS CUALI Y CUANTITATIVO.

METODOS FisICOS Y QuUIMICOS. ADITIVOS ALIMENTARIOS. APLICACION DE LA LEGISLACION
ALIMENTARIA NACIONAL E INTERNACIONAL.

INGENIERIA DE SISTEMAS DE PROCESOS EN LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA

Cob.: BLoQuE ANO HORAS TOTALES
TECNOLOGIAS
IEA37 APLICADAS 5 98

- FUNDAMENTOS Y CONCEPTOS GENERALES SOBRE: DISENO DE PROCESOS. INGENIERIA DE
SISTEMAS DE PROCESOS. SINTESIS DE PROCESO. SINTESIS DE PROCESOS BATCH Y
PROCESOS  SOLIDOSLIQUIDOS.  APLICACIONES AL DISENO  DE BIOPROCESOS,
BIOSEPARACION Y PRODUCCION DE ALIMENTOS.

(CORRESPONDE A ANEXO DE LAORDENANZAN® 0 3 2!/ 2 3cs) /.-
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FUNDAMENTOS Y CONCEPTOS GENERALES SOBRE: ANALISIS Y SIMULACION DE PROCESOS.
SIMULACION ESTACIONARIA Y DINAMICA. SIMULACION DE PROCESOS BATCH. SIMULACION
DE BIOPROCESOS, BIOSEPARACION Y PRODUCCION DE ALIMENTOS EN GENERAL. USO DE
SIMULADORES COMERCIALES Y MODULOS AD-HOC PARA EQUIPOS PARTICULARES.

FUNDAMENTOS Y CONCEPTOS GENERALES SOBRE: TEORIA DE OPTIMIZACION Y
OPTIMIZACION DE PROCESOS. APLICACIONES A OPTIMIZACION DE PROCESOS BATCH.
SECUENCIA DE PROCESO BATCH, BIOPROCESOS Y PRODUCCION DE ALIMENTOS.

PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS ||

Cob.: BLoQuE ARNO HORAS TOTALES
TECNOLOGIAS
IEA3S APLICADAS 5 70

PRODUCTOS CARNICOS. CARNES, CONSERVACION. AVES, HUEVOS Y PRODUCTOS
DERIVADOS. PESCADOS.

PRODUCTOS LACTEOS Y DERIVADOS.

PRODUCTOS FARINACEOS Y DERIVADOS.

ALIMENTOS VEGETALES. CEREALES.

PRODUCTOS AZUCARADOS.

ENVASES Y CARACTERISTICAS TECNOLOGICAS. ROTULADO.

CONTROL DE PROCESOS
Cob.: BLoQUE ARO HORAS TOTALES
TECNOLOGIAS
IEA39 APLICADAS 5 56

TEORIA BASICA DEL CONTROL Y LA DINAMICA DE LOS PROCESOS DE LA INDUSTRIA DE
ALIMENTOS.

COMPONENTES DE LOS SISTEMAS DE CONTROL APLICADO A LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS.
INSTRUMENTACION INDUSTRIAL EN PROCESOS DE LA INDUSTRIA ALIMENTARIA.
REPRESENTACION DE LOS SISTEMAS DE CONTROL SEGUN LAS NORMAS.

SELECCION DE LAS VARIABLES SEGUN LA LEGISLACION VIGENTE DEL PRODUCTO A OBTENER
DESDE EL PUNTO DE VISTA DE LA CALIDAD, DEL MEDIO AMBIENTE, DE LA HIGIENE Y.
SEGURIDAD Y DE LOS REQUERIMIENTOS DEL MERCADO.

APLICACIONES EN EQUIPOS INDUSTRIALES DE LA INDUSTRIA ALIMENTARIA.

SIMULACION DE SISTEMAS DE CONTROL DE PROCESOS.

SINTONIZACION DE CONTROLADORES.

(CorrespoNDE A ANEXO pe LA ORDENANZAN® 03 2!/ 2 3 cs)
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TRABAJO INTEGRADOR FINAL (TIF)
BLOQUE HORAS TOTALES
ESPACIO DE INTEGRACION 112

- CONTEMPLA LA REALIZACION DE LA FORMULACION Y EVALUACION DE PROYECTOS EN EL
CAMPO DE LA INGENIERIA EN ALIMENTOS POR PARTE DEL/LA ESTUDIANTE, CUYAS METAS
ESTAN ORIENTADAS A LA INTEGRACION Y CONSOLIDACION DE LOS CONOCIMIENTOS
ADQUIRIDOS, FOMENTANDO EL ESPIRITU EMPRENDEDOR, ACTITUD CRITICA, DISPOSICION A
LA ACTUALIZACION PERMANENTE Y COMPLETAR LA FORMACION PROFESIONAL.

PRACTICA PROFESIONAL SUPERVISADA (PPS)

BLOQUE HORAS TOTALES
ESPACIO DE INTEGRACION 300

- EL OBJETIVO PRIMORDIAL DE ESTA PRACTICA ES UBICAR A EL/LA ESTUDIANTE FRENTE A LA
PROBLEMATICA DE LOS SECTORES PRODUCTIVOS Y/O DE SERVICIOS, DE MODO TAL QUE
PUEDA INTEGRAR CONOCIMIENTOS ESPECIFICOS EN UN TRABAJO CONCRETO, ABARCANDO
ASPECTOS TECNICOS, HUMANOS Y DE GESTION. LA VIVENCIA DIRECTA CON LA REALIDAD
INDUSTRIAL, CONTRIBUYE A SU FORMACION INTEGRAL PARA SU FUTURO PROFESIONAL.

PRACTICAS SOCIOEDUCATIVAS (PSE)

BLOQUE HORAS TOTALES
ESPACIO DE INTEGRACION 30

- EL OBJETIVO PRIMORDIAL DE ESTAS PRACTICAS ES PERFECCIONAR LA FORMACION
PROFESIONAL INTEGRAL DE LA COMUNIDAD UNIVERSITARIA.

- CON LAS PSE SE BUSCA QUE EL ESTUDIANTADO Y DEMAS ACTORES UNIVERSITARIOS/AS
INVOLUCRADOS/AS SE FORMEN COMO CIUDADANOS/AS CON RESPONSABILIDAD Y
CONCIENCIA SOCIAL AYUDANDO A MEJORAR LAS CONDICIONES DE VIDA DE LA COMUNIDAD.

5.6. REGIMEN DE EQUIVALENCIAS

SE ESTABLECE EL SIGUIENTE ESQUEMA DE EQUIVALENCIAS TOTALES Y AUTOMATICAS
ENTRE EL PLAN DE ESTUDIOS VIGENTE Y EL NUEVO, PARA EL ESTUDIANTADO QUE SE
ENCUENTRE CURSANDO LA CARRERA CON EL PLAN DE ESTUDIOS VIGENTE Y CONSIDEREN
O DEBAN REALIZAR UN CAMBIO DE PLAN.

(CORRESPONDE A ANEXO DE LA ORDENANZAN® 03 2/ 2 3-(:3) /.-
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EL PRESENTE REGIMEN SE HA REALIZADO TENIENDO EN CUENTA FUNDAMENTALMENTE

LOS CONTENIDOS DE LAS ACTIVIDADES CURRICULARES PARA PODER REALIZAR EL ANALISIS
EQUIVALENTE.

PLAN 2005 VIGENTE PLAN NUEVO
ALGEBRA Y GEOMETRIA ANALITICA ALGEBRA Y GEOMETRIA ANALITICA
CALcuLo| CALcuLo |
QuIMICA QuIMIcA
INTRODUCCION A LA INGENIERIA EN ALIMENTOS INTRODUCCION A LA INGENIERIA EN ALIMENTOS
QUIMICA GENERAL E INORGANICA QUIMICA GENERAL E INORGANICA
FisicA | FisicA |
COMPUTACION COMPUTACION
CALcuLo [l CALcuLo |
Fisicall Fisica Il
DIBUJO Y SISTEMAS DE REPRESENTACION DIBUJO Y SISTEMAS DE REPRESENTACION
REQUISITO DE PRUEBA DE SUFICIENCIA DE
INGLES INGLES
QuIMICA ORGANICA QUIMICA ORGANICA
DERECHO Y LEGISLACION DERECHO Y LEGISLACION
METODOS NUMERICOS METODOS NUMERICOS
ESTADISTICA ESTADISTICA
QuIMICA BloLOGICA QuIMICA BIOLOGICA
TERMODINAMICA QUIMICA |
TERMODINAMICA QUIMICA
TERMODINAMICA QUIMICA ||
HIGIENE Y SEGURIDAD EN EL TRABAJO HIGIENE Y SEGURIDAD EN EL TRABAJO
Fisicoauimica FisicoQuiMmica
FENOMENOS DE TRANSPORTE FENOMENOS DE TRANSPORTE
MATERIALES E INSTALACIONES INDUSTRIALES MATERIALES E INSTALACIONES INDUSTRIALES
MICROBIOLOGIA GENERAL MICROBIOLOGIA GENERAL
TECNOLOGIA DE LA ENERGIA TECNOLOGIA DE LA ENERGIA
OPERACIONES UNITARIAS | OPERACIONES UNITARIAS |
(CORRESPONDE A ANEXO DE LA ORDENANZA N° O 3 2: / 2 3 -CS) /.-
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ORGANIZACION INDUSTRIAL
GESTION Y ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD DE

ADMINISTRACION DE LA PRODUCCION

LOS ALIMENTOS
MICROBIOLOGIA DE LOS ALIMENTOS MICROBIOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
OPERACIONES UNITARIAS || OPERACIONES UNITARIAS ||
QuIMICA ANALITICA QuimICA ANALITICA
INGENIERIA ECONOMICA INGENIERIA ECONOMICA
OPERACIONES UNITARIAS Il] OPERACIONES UNITARIAS |l
INGENIERIA DE BIOPROCESOS INGENIERIA DE BIOPROCESOS
TECNOLOGIA AMBIENTAL TECNOLOGIA AMBIENTAL
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS | PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS |

PROYECTO DE INSTALACION INDUSTRIAL FORMULACION Y EVALUACION DE PROYECTOS

BROMATOLOGIA BROMATOLOGIA
INGENIERIA DE SISTEMAS DE PROCESOS EN LA | INGENIERIA DE SISTEMAS DE PROCESOS EN LA
INDUSTRIA ALIMENTICIA INDUSTRIA ALIMENTARIA
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS || PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS ||
CONTROL DE PROCESOS CONTROL DE PROCESOS
TRABAJO FINAL TRABAJO INTEGRADOR FINAL (TIF)
PRACTICA PROFESIONAL PRACTICA PROFESIONAL SUPERVISADA (PPS)

PRACTICAS SOCIOEDUCATIVAS (PSE)
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